
皇  朝  大  酒  店  

Wok Kaiser
 

Buffet 
Mo.-Fr- (außer Feiertage) von 11:00-14:30 Uhr 
Erwachsene   14,50€ 
Kinder unter 10 Jahren 8,90€ 

Sa. So. + Feiertage von11:00-14:30 Uhr 
Erwachsene  18,50€ 
Kinder unter 10 Jahren 10,90€ 

Mo.-So. von 17:00-22:00 Uhr 
Erwachsene  18,50€ 
Kinder unter 10 Jahren 10,90€ 

 

Teppanyakki inkl. Buffet 

Mo.-Sa- (außer Feiertage) von 11:00-14:30 Uhr 
Erwachsene  18,50€ 
Kinder unter 10 Jahren 10,90€ 

So. + Feiertage von11:00-14:30 Uhr 
Erwachsene  21,90€ 
Kinder unter 10 Jahren 11,90€ 

Mo.-So. von 17:00-22:00 Uhr 
Erwachsene  21,90€ 
Kinder unter 10 Jahren 11,90€ 



*Schärfe nach Wunsch/spiced as required 

Spezialitäten des 
Hauses 

Eur 

SP1. *Hühnerfleisch nach Gan-Ben Art mit Knoblauchsauce (F,A)......................................12.90 

SP2. Knuspriges Huhn mit Knoblauchsauce (A,F).................................................................13.90 

SP3. Rindfleisch nach Gan-Ben Art (F)................................................................................14.50 

SP4. *Acht Schätz (F,E).........................................................................................................13.90 

SP5. *Acht Schätz mit Knusprige Ente (A,F,E) ......................................................................15.90 

SP6. *Acht Schätz mit Knusprige Huhn (A,F,E) ....................................................................14.50 

SP7. Knusprige Ente und Knusprige Huhn mit Salat und Knoblauchsauce (A,F,M) ……….15.90 

SP8.*Gebackenes Hühnerfleisch mit Lauch und Zwiebeln (süßsauer und scharf) (A,F) ………12.90 



*Schärfe nach Wunsch/spiced as required 

Vorspeisen 

Eur 

1. Vegetarische Frühlingsrolle (A,C,F)...................................................................................4.20 
 vegetarian egg roll  

1A. Frühlingsrolle (A,C,F)........................................................................................................4.20 
 egg roll  

2. Hummerchips (B).............................................................................................................3.20 
 Lobster chips  

3. Gebackenes Gemüse (A)…..............................................................................................4.50 
 Fried vegetable  

4. Gebackener Garnelen (A,B,C)............................................................................................7.90 
 baked prawns  

5. Gebratene Hühnerflügel (A,C)...........................................................................................6.50 
 fried chicken wings  

6. Gebackener Tintenfisch (A,R,O).........................................................................................6.50 
 baked squid. 

7. Pommes Frites.................................................................................................................3.80 
 French fries 
 

Salat 
8. Bohnensprossensalat (F)..................................................................................................4.10 
 bean sprouts salad  

9. *Gurkensalat mit Knoblauch……..................................................................................4.50 
 cucumber salad with garlic  

10. Gemischter Salat (F,M)......................................................................................................4.50 
 mixed salad  

11. *Pikantkohlsalat………………………………………..…………………………………………..……………….…4.10 
 Spicy cabbage salad 



*Schärfe nach Wunsch/spiced as required 

Suppen 
Eur 

12. Gemüsesuppe (F)..............................................................................................................3.50 
 vegetable soup 

13. Hühnerfleischsuppe mit Nudeln (A,C,F) ...........................................................................4.20 
 chicken soup with noodles 

14. *Pikant-säuerliche Suppe (C,F,N) ......................................................................................4.20 
 Spicy sour soup 

15. Wan-Tan Suppe (A,C,F)......................................................................................................4.90 
 Wan-tan soup 

Schweinefleischgerichte 
S1. Schweinfleisch chop-Suey (F).......................................................................................11.90 
 pork chop-suey 

S2. Schweinfleisch mit Bambus und Pilzen (F)...................................................................12.90 
 pork with bamboo shoots and mushrooms 

S3. *Schweinfleisch nach Sichuan Art (F)...........................................................................11.90 
 pork sichuan style 

S4. *Schweinfleisch mit Paprika (F)....................................................................................11.90 
 pork with paprika 

S5. Schweinfleisch mit Zwiebeln (F)...................................................................................11.90 
 pork with onions 

S6. Süß-saures Schweinfleisch (A,O)....................................................................................11.90 
 sweet sour pork 
  



*Schärfe nach Wunsch/spiced as required 

Hühnerfleischgerichte 
Eur 

H1. Hühnerfleisch Chop-Suey (F).........................................................................................11.90 
 chicken chop suey 

 

 

H2. Hühnerfleisch Bambus und Pilze (F)..............................................................................12.90 
 chicken with bamboo shoots and mushrooms  

 

 

H3. *Hühnerfleisch nach Sichuan Art (F) .............................................................................11.90 
 chicken sichuan style  

 

 

H4. Süß-saures Hühnerfleisch (A,O) ......................................................................................11.90 
 sweet sour chicken  

 

 

H5. *Curry Hühnerfleisch....................................................................................................11.90 
 curry chicken  

 

 

H6. Hühnerfleische mit Bohnensprossen (F).........................................................................11.90 
 chicken with bean sprouts 

  



*Schärfe nach Wunsch/spiced as required 

Rindfleischgerichte 
Eur 

R1. Rindfleisch Chop-Suey (F).............................................................................................13.50 
 beef chop-suey  

 

 

R2. Rindfleisch Bambus und Pilzen (F)................................................................................14.50 
 beef with bamboo shoots and mushroom  

 

 

R3. Rindfleisch Bambus und Morcheln (F) ..........................................................................13.50  
 beef with bamboo shoots and black fungus  

 

 

R4. *Rindfleisch nach Sichuan Art (F) .................................................................................13.50  
 beef sichuan style  

 

 

R5. *Rindfleisch mit Sachasauce und Broccoli (D,F)............................................................14.50 
 beef with sacha sauce and broccoli  

 

 

R6. Rindfleisch mit Zwiebeln und Paprika (F) .....................................................................14.50 
 beef with onions and bell peppers 

  



*Schärfe nach Wunsch/spiced as required 

Entengerichte 
Eur 

E1. Ente Chop-Suey (A,C,F)...................................................................................................13.90  
 duck chop-suey  
 
 
 

E2. Ente mit Bambus und Pilzen (A,C,F)................................................................................14.50  
 duck with bamboo shoots and mushrooms  
 
 
 

E3. *Ente nach Sichuan Art (A,C,F) .......................................................................................13.90  
 duck sichuan style  
 
 
 

E4. *Curry Ente (A,C)............................................................................................................13.90  
 curry duck  
 
 
 

E5. Gebratene Knusprige Ente mit Knoblauchsauce und Salat (A,C,F,M) ..............................15.90  
 crispy duck with garlicsauce and salad 

  



*Schärfe nach Wunsch/spiced as required 

Fischgerichte 
Eur 

F1. Fisch Chop-Suey (A,D,F)..................................................................................................11.90  
 fish chop-suey  
 
 

F2.  Süß-saurer Fisch (A,D,F,O)................................................................................................11.90  
 sweet sour fish  
 
 

F3.  *Fisch nach Sichuan Art (A,D,F)......................................................................................11.90  
 fish sichuan style  
 
 

F4.  *Curry Fisch (A,D) ..........................................................................................................11.90  
 Curry fish  
 
 

F5.  *Gebratener Tintenfisch nach Sichuan Art (F,R).............................................................13.90  
 squid sichuan style  
 
 

F6.  Gebackener Tintenfisch mit Süß-sauer Sauce (A,R,O).....................................................13.90  
 baked squid with sweet sour sauce  
 
 

F7.  Gebratenes Lachsfilet mit Lauch und Champignons(D,F) ..............................................17.90  
 baked salmon fillet with leek and mushroom 

  



*Schärfe nach Wunsch/spiced as required 

Garnelengerichte 
Eur 

G1.  Garnelen Chop-Suey (B,F).............................................................................................16.90 
 prawns chop – suey  
 

G2.  Garnelen mit Bambus und Pilzen (B,F)...........................................................................17.90  
 prawns with bamboo shoots and mushrooms  
 

G3.  *Lazhi Garnelen (B,F).....................................................................................................17.90  
 lazhi prawns  
 

G4.  Gebackene Garnelen mit Sauce (A,B,C,F)........................................................................17.90  
 baked prawns with sauce 
 
 
 
 

Gemüsegerichte 
GE1.Gebratenes gemischtes Gemüse (F)..............................................................................10.90 
  fried mixed vegetable  
 

GE2. Tofu mit gemischtem Gemüse (F)................................................................................11.50  
   Tofu with mixed vegetable  
 

GE3. Gebackenes Gemüse mit Süß-sauer sauce (A,F)...........................................................10.90  
   baked mixed vegetable with sweet-sour sauce 
 



*Schärfe nach Wunsch/spiced as required 

Reisgerichte 
Eur 

RE1.Gebratener Reis mit Gemüse (C,F)...................................................................................9.90  
  fried rice with vegetables  

RE2. Gebratener Reis mit Hühnerfleisch (C,F)......................................................................10.50 
  fried rice with chicken  
 

RE3. *Nasigoling (C,F)........................................................................................................11.50 
  nasigoling  

RE4. Gebratener Reis mit Garnelen (C,F,B)............................................................................13.90  
  fried rice with shrimps  

RE5. Gebratener Reis nach Kang-Dong Art (C,D,F,)...............................................................11.50  
  fried rice Kang -Dong style  

RE6. Gebratener Eierreis als Beilage (C,F)..........................................................................5.90  
  fried rice with egg  

RE7. Portion Reis...................................................................................................................2.50  
  portion of rice 

Nudelgerichte 
Eur 

N1. Gebratene Nudeln mit Gemüse (A,C,F)..............................................................................9.90  
 fried noodles with vegetables  

N2. Bratnudeln mit Hühnerfleisch (A,C,F)..............................................................................10.90  
 fried noodles with chicken  

N3. Bratnudeln mit drei Sorten Fleisch (A,C,F)......................................................................11.50  
 fried noodles with three kinds or meat  

N4. *Bamigoling (A,C,F).........................................................................................................11.50  
 bamigoling  

N5. Bratnudeln mit Garnelen (A,C,F,B) ...................................................................................13.90  
 fried noodles with shrimp  

N6. *Bratnudeln nach Kang-Dong Art (A,C,D,F).....................................................................11.50  
 fried noodles Kang-Dong style 



*Schärfe nach Wunsch/spiced as required 

Mittagsmenü 
Alle Menüs sind mit Suppe und Reis 

(Nach Wunsch kann man auch veg. Frühlingsrollen statt Suppe nehmen) 

(außer Sa. So.-und Feiertage)  

Eur 

 

M1. Gebratener Reis mit Hühnerfleisch (C,F).....................................................................8.50 

M2. Gebratene Nudeln mit Hühnerfleisch (A,C,F)...............................................................8.50 

M3. Gebratenes Knuspriges Huhn mit Knoblauchsauce (A,F)............................................9.50 

M4. *Hühnerfleisch nach Sichuan Art (F)..........................................................................9.20 

M5. Süß-saures Hühnerfleisch(A,O) …................................................................................9.20 

M6. Gebratenes Rindfleisch mit Zwiebeln (F)....................................................................9.50 

M7. *Ente nach Sichuan Art (A,C,F)...................................................................................10.90 

M8. *Acht Schätze (F) ........................................................................................................9.50 

M9. Gebratenes Knusprige Ente mit Knoblauchsauce (A,C,F)...........................................10.90 

M10. Hühnerfleisch nach Gan-Ben Art (F)...........................................................................9.50 

  



*Schärfe nach Wunsch/spiced as required 

Spezialmenü 

 

 

 

 

Eur 
E. Peking Ente.................................................................................................Pro. Person. 25.90 

(ab vier Personen & einen Tag vorher bestellen) 

 

1  Gang: Shrimps Salat, Hühnerfleisch Salat (B,F,M) 

 

2.  Gang: Pikant säuerliche Suppen (C,F,N) 

 

3.  Gang: Gebackener Wan-tan (A,C,F) 

 

4.  Gang: Knusprige Peking Ente mit Beilagen (A,C,F) 

 

5.  Gang: Gebackene Bananen (A) 

 

  



*Schärfe nach Wunsch/spiced as required 

 

Desserts 
Eur 

 

D1. Gebackene Bananen in Honig (A)….…………………………………………………...4.50 
 deep fried bananas with honey 

 
D2. Gebackene Bananen in Honig flambiert (A,D) ……………………………………….…5.20 

 deep fried bananas with honey flambéed 

 
D3. Gebackenes Eis flambiert (A,C,D,G) ……………………..………………………………5.20 

 deep fried ice creme flambéed 

 
D4. Gebackene Bananen in Honig mit Eis (A,C,D,G)  ……..…………………………………5.90 

 deep fried bananas with honey and ice creme 

 

 

 

 

 

 

 

 

Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung: 

A= Glutenhaltiges Getreide   B= Krebstiere   C= Eier   D= Fisch    E= Erdnuss 

F=Soja    G= Milch    H= Schalenfrüchte    L= Sellerie    M= Senf    N= Sesam 

O= Sulfite    P= Lupinen       R= Weichtiere 


